BAKTERIE

1) Charakteristika

- jednobunécné prokaryotické organismy

- mikroskopické (velikost — v mikrometrech)

- vSudypritomné (ovzdusi, puda, voda, uvnitf i na povrchu mnohobunéénych organismu
- schopné prezit v jakémkoli prostiedi (vysokeé i nizké teploty i ve vesmiru)

- rozmnozovani — déleni
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materska burika 2 burky dcefiné

prospésné X patogenni (zpUsobuji infekce a epidemie)

- tyCinkovity (bacil) ¢i kulovity(kok) tvar
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3) Vzhled

a) kulovité — koky (€asto se shlukuji do kolonii)

- samostatné — koky, diplokoky (spojeni dvou koku), tetrakoky (spojeni 4 kok),
streptokoky (fetizkové usporadani), stafylokoky (jako hrozen vina) a

sarciny (shluky v krychlové formaci)

b) tyCinkovité — soustfeduji se do kolonii

C) jiné — zakfivené, neshlukujici se (vibria, spirily, spirochety,...)
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4) Vyznam:

a) mineralizace —rozklad organické hmoty na anorganickou ( uzaviraji kolobéh latek
Vv pfirodé)

b) v pudé — obohacuji ptdu o dusik, zpusobuji samocisténi vod (vyuziti v CistiCkach)

C) v potravinarstvi — vyroba jogurtl, Slehacek, acidofilniho mléka, kefiru, octa,
vitamind, 1éCiv,..

d) onemocnéni ¢lovéka — odvapnovani zubni skloviny, vznik zubniho kazu,
angina, zapal plic, botulin, cholera, lymska borreliéza, tuberkul6za,
malomocenstvi, meningitida, mor, salmoneléza, syfilis, tetanus, kapavka,...

e) zdravi prospésné — ve stfevech (produkce vitaminU, obrana proti mnozeni
hnilobnych bakterii,...)

4) Zneskodnovadni:
a) pasterizace — kratkodobé zahfati (asi 80°C) - mléko, pivo, nezni€i se spory
b) sterilizace — zneSkodnéni vSech mikroorganismu v&etné spor chemickymi
prostfedky (dezinfekce), teplem (nad 100°C, po urcitou dobu, za

pretlaku), UV-zafenim

c) antibiotika



